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Zutaten fiir ein Blech:

185 g Margarine
3 Eier
1,5 Tassen Mehl
Eine 3 Tasse Zucker
Eine # Tasse Fruchtsaft bzw. -sirup vom Dosenobst
1 Pdckchen Vanillezucker
Ein % Pdckchen Backpulver

Fiir den Belag:
Ein Pdckchen Vanille-Puddingpulver
2 Essloffel Zucker
3 Liter Milch
1 bis 2 Dosen Obst nach Geschmack, hier: 1 Glas Schattenmorellen und eine Dose
Mandarinenspalten, Puderzucker zum Bestreuen

Zubereitung:

Margarine schmelzen, mit allen anderen Teigzutaten verriihren. Auf ein gefettetes
Backblech mit hoher Kante geben (Teig ist relativ flissig). Den Vanillepudding nach
Anweisung kochen, vorsichtig auf dem fliissigen Teig verteilen. Dann mit Obst belegen.
25 Minuten bi 200°C. Nach dem Abkiihlen mit Puderzucker bestreuen.

Dann nur noch schmecken lassen!



